FONDATION GEORGES BOISSEL

Semaine du 05 au 09 Mai 2025

\‘»] INSTITUTION
L N B SAINTE CLAIRE
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—-— S

Carottes Rappées

Pommes de Terre aux Oignons &

Feuilleté au Fromage

Saucisson a L'Ail Fumé

Salade Piémontaise (sans Viande)

Salade de Concombre, Chou Fleur et Radis

Cordon Bleu

Boulette de Blé au Lait de Coco \/

Brocolis

Haricots Beurre Persillés

Farfalles au Beurre

Semoule AB

Yaourt Aromatisé

Blche du Pilat

Vache qui Rit

Fromage Blanc

Brie

Petit Moulé Nature

Fruit de Saison

Fruit de Saison

Péche au sirop

Eclair Vanille

Donut Nappé au Chocolat

Compote Pomme Poire o

Ces menus sont communiqués a titre indicatif ; ils peuvent faire I'objet de changements en fonction des approvisionnements.

La liste des allergénes ainsi que I'origine des viandes sont disponibles auprés de votre équipe du site.

é’ Fait Maison

PASC
Label Péche Durable

Produit Issu de I'Agriculture Biologique

V Recette Végétarienne

é

\gf Appellation d'Origine Protégée

Salade de Blé au Tomate

Salade Verte

Salade de Haricots Verts

Dos de Colin Sauce Citron =
Ecrasé de Pommes de Terre CE)

Courgette Sautée

Yaourt Nature

Comté

Cantadou

Fruit de Saison

Beignet aux Pommes

Ananas au Sirop

BON APPETIT !




