
Ces menus sont communiqués à titre indicatif ; ils peuvent faire 
l'objet de changements en fonction des approvisionnements.

Semaine du 01 au 05 Juin 2026

La liste des allergènes ainsi que l'origine des viandes sont 
disponibles auprès de votre équipe du site.

Fait Maison

Produit Issu de l'Agriculture Biologique

Appellation d'Origine Protégée

Label Pêche Durable

Recette Végétarienne

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

Salade de Haricots Verts
Tomate Maïs

Macédoine Vinaigrette Tomate Mozzarella Salade de Pommes de Terre Œuf 
Thon

Salade de Riz Haricots Rouges Boulgour à la Crevette Coquillette Tomate Surimi 
Mayonnaise Concombre Bulgare

Feuilleté Chèvre Cervelas 
Terrine de Campagne Cake Fromage Tomate 

Parmentier Végétarien Rôti de Dinde Sauce Moutarde 
Jambon Grillé Sauce Poivre Dos de Colin Sauce Hollandaise

Tomate Provençales
Courgettes Sautées Chou Fleur Persillé

Boulgour au Beurre 
Macaroni Semoule

Vache qui rit Yaourt Aromatisé Gouda Camembert

Yaourt au Sucre de Canne Cantadou Kiri Fromage Blanc 

Comté Brie Petit Suisse Nature Sucré Cantafrais

Fruit de Saison Fruit de Saison Ananas Banane

Flan Pâtissier Ile Plumetis Vanille Fromage Blanc aux Smarties Donut au Sucre 

Compote Pomme Crème Dessert Praliné Liégeois Chocolat Salade de Fruits Régal’

Produits Locaux
Chêne Rouge                               

38080 st Alban De Roche
Batavia Blonde

30080 St Alban de Roche
Carottes                         

38080 St Alban de 
Roche

Tomate Grappe
38150 Ville Sous Anjou

Concombre                        
38150 Ville Sous Anjou

PDT Delicatesse
38150 Roussillon

Courge Butternut
38150 Roussillon

Chou Blanc 
38080 St Alban de Roche

Chou Vert Frisé 
38080 St Alban de Roche 

Poire Williams                         
69440 St Laurent D’Agny

Pomme Galla 
69440 St Laurent D’Agny

Pomme Golden
69440 St Laurent D’Agny

Marron
69440 St Laurent D’Agny

Noix Fraiche 
69440 St Laurent D’Agny

Animations


