FONDATION GEORGES BOISSeL

Semaine du 02 au 06 Décembre 2024

; INSTITUTION
(N SAINTE CLAIRE

V === D’ASSISE
| —

Carottes Rapées Chou Rouge Vinaigrette Velouté de Tomate = Salade de Blé Tomates et Olives
Pepinette Mais Tomate Salade Pommes de Terre au Thon Taboulé S Carottes Rapées
CEufs Durs Mayonnaise Pizza au Fromage Coeur de Palmier et Tomate Terrine de Campagne
= Emincé de Porc a la Créme Boulette de Blé Thai \'d
Couscous Garni , Raviolis au Saumon &9
Haricots Verts Persillés Poélée de Légumes Régal' &=
Gratin Dauphinois > Riz a la Tomate
Petit Suisse aux Fruits Tomme Noire Bliche du Pilat Yaourt Nature
Camembert Cantafrais Yaourt Aromatisé Cantadou
Petit Moulé Nature Fromage Blanc Vache qui Rit Gouda
Riz au Lait > Tarte Grillées aux Pommes Compote Pommes Poires Fruit de Saison
Fruit de Saison Fruit de Saison Fruit de saison Chou au Chocolat
Créme Dessert Chocolat Compote de Fruits L) Créme Dessert Caramel Salade de Fruits Régal' 5)

Ces menus sont communiqués a titre indicatif ; ils peuvent faire I'objet de changements en fonction des approvisionnements.

La liste des allergenes ainsi que I'origine des viandes sont disponibles auprés de votre équipe du site.

@ Fait Maison

MSC
Label Péche Durable

Produit Issu de I'Agriculture Biologique

Appellation d'Origine Protégée

Recette Végétarienne
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