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FONDATION GEORGES BOISSEL

Semaine du 06 au
10 mai 2024

>] INSTITUTION
L N SAINTE CLAIRE

V == D'ASSISE
-— —

Pepinette mais et tomates &5

Concombre vinaigrette

)

Cordon bleu

variante
sans \Vd Pavé fromager =) V Spaghetti Bolognaise végétarien 55

viande

Ratatouille 2)

Edam Bleu AOP
Salade de fruit £)

Ces menus sont communiqués a titre indicatif ; ils peuvent faire I'objet de changements en fonction des approvisionnements

Tarte aux pommes

La liste des allergénes ainsi que I'origine des viandes sont disponibles auprés de votre équipe du site.

<=) Fait Maison

MSC]|
Label Péche Durable

A ﬂ Produit Issu de I'Agriculture Biologique

V Recette Végétarienne

ppellation d'Origine Protégée
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FONDATION GEORGES BOISSEL

Semaine du 13 au
17 mai 2024

’] INSTITUTION
L N SAINTE CLAIRE

V == D'ASSISE
- —

Coleslaw 5) Salade Brésilienne =

Concombre au fromage blanc

=

Terrine de légumes

Saucisse de Francfort

Cabillaud a la Bahianaise

%) Poélée de carottes mulicolores aux amandes Colin pané =
variante
sans \?  Merguez végétarienne (2) Vv =
viande
bl
Lentilles (2 Duo de riz et haricots rouges &2 Penne semi-compléte Pommes de terre vapeur ) | ‘
Yaourt nature Cantadou ail et fines herbes Buchette de chévre Cantafrais

Fruit de saison Flan Brésilien

=

Compote de pommes framboises

Ces menus sont communiqués a titre indicatif ; ils peuvent faire I'objet de changements en fonction des approvisionnements

Fruit de saison

La liste des allergenes ainsi que I'origine des viandes sont disponibles auprés de votre équipe du site.

‘é’ Fait Maison |= a Produit Issu de I'Agriculture Biologique

MSC V
Label Péche Durable Recette Végétarienne

* Appellation d'Origine Protégée

BON APPETIT !



FONDATION GEORGES BOISSEL

Semaine du 20 au
24 mai 2024

’] INSTITUTION
L N SAINTE CLAIRE

V == D'ASSISE
-— —

Batavia aux croQtons

Carottes rapées (5)

CEuf dur mimosa

o

Tortis couleur tomates olives

L)
Sauté de poulet a la Provengale

Boulettes de beeuf au paprika &5

\’ Clafoutis tomates mozzarella &5 Dos de colin sauce beurre blanc E3
variante
sans Emince de soja et blé sauce moutarde Boulettes de soja tomates basilic
viande \Y4 (£) >
Semoule tomatée 2 Potatoes 5 Riz créole Chou fleur persillé
Emmental Camembert Cantadou ail et fines herbes Yaourt nature
Moelleux au spéculoos ) Fruit de saison Tarte Normande Donut au sucre

Ces menus sont communiqués a titre indicatif ; ils peuvent faire I'objet de changements en fonction des approvisionnements.

La liste des allergenes ainsi que I'origine des viandes sont disponibles auprés de votre équipe du site.

é’ Fait Maison

MSC]|
Label Péche Durable

A ii Produit Issu de I'Agriculture Biologique

V Recette Végétarienne

* Appellation d'Origine Protégée

BON APPETIT !
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