
LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

Perles aux Tomates 
et Concombre

Salade de Tomate 
Basilic

Melon Charentais Cake aux Olives et 
Fromage Râpé

Omelette
Escalope de Dinde 

Viennoise
Emincé de Veau 
Sauce Barbecue

Filet de Merlu 
Sauce Bonne 

Femme

Falafel Sauce 
Yaourt 

Dos de Colin Sauce 
Lieu Sauce
Provençale

Epinards en 
Branches à la 

Crème

Spaghetti au 
Beurre

Gratin Dauphinois Fondue de 
Poireaux

Cantafrais Yaourt Nature Tomme Catalane Vache qui Rit

Mousse Chocolat
au Lait

Salade de Fruits 
Régal’

Crème aux 
Speculoos

Eclair Vanille

Ces menus sont communiqués à titre indicatif ; ils peuvent faire 
l'objet de changements en fonction des approvisionnements.

Semaine du 15 au 19 Septembre 2025

La liste des allergènes ainsi que l'origine des viandes sont 
disponibles auprès de votre équipe du site.

Fait Maison

Produit Issu de l'Agriculture Biologique

Appellation d'Origine Protégée

Label Pêche Durable

Recette Végétarienne

Produits Locaux

ABRICOTS 69440 ST LAURENT D’AGNY
CERISE 69440 ST LAURENT D’AGNY

CERISE ST LAURENT D’AGNY
POMME GOLDEN 38510 ROUSSILLON
POMME GOLDEN 38150 ROUSILLON
POMME GOLDEN 38150 ROUSILLON

PECHES SANGUINE 69440 ST LAURENT 
D’AGNY

CHENE ROUGE 30080 ST ALBAN DE 
ROCHE

BATAVIA BLONDE DE RENEINS 38080 ST 
ALBAN DE ROCHE

CHENE BLONDE 38080 ST ALBAN DE 
ROCHE

RADIS ROSE 69830 ST GEORGES DE 
RENEINS

COURGETTE 69830 ST GEORGES  DE 
RENEINS

animations sur le 1er Trimestre

Glace

Pop Corn Surprise


